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　　中新网杭州3月1日电 题：西湖龙井非遗传承人樊生华：“守艺”更要“弄潮”


　　作者 张斌 童笑雨


　　与茶饮品牌合作、入圈直播带货、在抖音推销西湖龙井……手工炒茶50多年，全国人大代表樊生华觉得自己“潮”了一把。


　　他是国家级非物质文化遗产项目“西湖龙井采摘和制作技艺”传承人，在浙江杭州的小茶村里，他见证了西湖龙井茶产业的变迁。作为“老茶人”，日前，樊生华接受中新社采访时表示，西湖龙井要走“新老交替”之路，即在“守艺”的基础上“弄潮”、创新。
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樊生华展示手工炒茶技艺。受访者供图


　　西湖龙井是中国十大名茶之一，至今已有1200多年的历史。2022年，西湖龙井作为“中国传统制茶技艺及其相关习俗”的重要组成部分入选联合国教科文组织人类非物质文化遗产代表作名录。


　　14岁学炒茶，20岁正式“出道”的樊生华与西湖龙井打了一辈子交道，在2023年获得由杭州市茶文化研究会等鸿博体育手机版下载登录单位颁发的“西湖龙井茶50年功勋奖”。


　　2024年春茶采摘还未开始，樊生华手工炒制的西湖龙井早已预订一空。有人奔的是“非遗传承人”这个名，也有人是为了手工炒制的西湖龙井茶香。


　　西湖龙井以色绿、香郁、味甘、形美“四绝”闻名天下。樊生华回忆，小时候家家户户一口锅，全手工炒茶是必备技能。20年前机器制茶兴起，时至今日，手工制茶被逐渐取代。


　　“两个巴掌做出来的东西，有些科技还是无法取代的。”樊生华伸出了他的手：手指关节粗大，手掌挤满了老茧。在炒茶季，在200度的锅里翻腾后，这双手会更黑，更粗糙，甚至会起水泡，好比练了鸿博体育手机版下载登录铁砂掌。
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樊生华的手掌挤满了老茧。贺勋毅摄


　　茶叶的品质，就在这双手上见真章。


　　整个春茶季，从第一波到最后一波鲜叶，樊生华要根据天气和鲜叶情况，使用不同的手法和火候做茶，这是机器无法做到的。手工炒制的茶，口感也不一样。他打了个比方，好比做菜时有没有加高汤。加了高汤则味道鲜美，不加则寡淡，手工炒茶是前者。


　　他认为，纵然机器制茶能保持标准的口味和质量，可以节省时间和大量劳动力，但传统的西湖龙井制作技艺仍不能抛弃。作为非遗传承人，更是要“守艺”。


　　这些年来，樊生华“逆时代”而行，与茶农签约，收购茶农青叶，同时组建了手工炒茶团队，由自己专业的炒茶师手工制茶。说是炒茶师，樊生华也把他们当“编外”徒弟看待，无偿将制茶技艺倾囊相授。“有年轻人来学艺是我最开心的事。只要他们肯学、能吃苦，我就愿意毫无保留去教。”
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樊生华传授炒茶技艺。贺勋毅摄


　　令他欣慰的是，如今的茶村里，越来越多的年轻人认识到了手工炒茶的重要性，当地政府也每年举办大量培训活动，开展高级炒茶技师和炒茶技师考核评定，鼓励更多年轻人加入手工炒茶队伍。樊生华更是通过在职业学校讲课、给茶农培训授课等方式，分享传授独家经验心得。


　　“我们应当持续打响手工炒茶的品牌，加强手工炒茶宣传力度迫在眉睫。”他建议，政府可以加大力度帮助恢复手工制茶，鼓励企业接收年轻人，培养新生代手工制茶人才，把茶的技艺传承好，提升西湖龙井的品质，带来经济效益，如此相辅相成，形成良性循环。


　　除了帮助越来越多的“守”艺人成长，樊生华还有更大的“野心”：让西湖龙井成为年轻人生活中的一部分。


　　他在不同社交媒体上开了账号。其中一个短视频账号开启没多久，已拥有1.5万名粉丝，他觉得自己在“赶潮流”。分享的视频，内容大部分是炒茶的，也有科普茶叶知识、茶叶采摘技巧的，甚至还带着网友巡山，分享茶农日常。


　　视频评论下，也有网友不解：“有了机器制茶为什么还坚持手工炒茶”“采一把就好，一叶一心标准太高，麻烦”。面对这些疑问，樊生华都会耐心回答，他想把西湖龙井宣传好。“西湖龙井是我们杭州世代相传的味道，必须充分重视，把这块‘金字招牌’越擦越亮。”


　　如今，他还成立了工作室，除了自己这个“60后”，团队成员都是年轻人，他们之中有搞直播、做电商的，有专门负责宣传推广的，还有负责商务洽谈的。过段时间，与某茶饮品牌合作的西湖龙井奶茶将上线，樊生华觉得，西湖龙井离年轻人更近了一步。(完)
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